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Dubbel matgladje
—dubbelt sa gott!

Atria och Valio fortsatter sitt samarbete
kring receptskapande och inspirationsmat-
lagning med en tredje receptfolder. Det
gemensamma malet ar att inspirera offent-
liga kok med smakrika, lattlagade recept
och nya idéer for menyplaneringen.

Kockarna Mattias Eriksson (Valio) och Mats
Windahl (Atria) har aterigen samarbetat
over granserna och tillsammans skapat

14 recept speciellt riktade till offentliga kok.
Dessa recept ar utformade for att vara enkla
att laga, innehalla ingredienser som ofta
redan finns tillgangliga och ha smakinrikt-
ningar som barn kan gilla, garna med en kul
twist.

Sa nasta gang du lagar mat kan du inspire-
ras av Atria och Valio for att gdra granslost
goda och smakrika val i kdket!

Symboler i foldern
| foldern finns en bred variation av recept

och tilloehér. Som tips och stéd hittar ni tre
olika symboler.

BLECKRATTER: Dessa recept ar
anpassade for ugnsbleck om
20 portioner.

)\
A _______4
e UTEMATLAGNING: Recept som
fungerar bra att laga utomhus,
, I t till exempel pa en Muurikka eller
vid grillplatsen.

50/50: Forslag pa satt att kombi-
nera animaliska och vegetabiliska
proteiner i samma ratt.

Sa arbetar Atria och Valio med
utslappsminskningar

Atria och Valio arbetar med att minska
utslappen i sina respektive verksamheter
och vardekedjor.

Malsattningen med Valios klimatprogram
ar att avsevart minska utslappen av vaxt-
husgaser genom mijolkproduktionens hela
vardekedja. De totala utslappen fran varde-
kedjan for mjolk som Valio producerar i
Finland minskade med 21 procent aren
2019-2025. | enlighet med Valios klimat-
program fortsatter det malmedvetna
arbetet pa mjolkgardarna, inom logistiken,
forpackningsutvecklingen och i den egna
produktionen med konkreta atgarder som
for Valio narmare vetenskapligt baserade
mal for minskade utslapp. Klimatarbetet
styrs av de mal for utslappsminskningar
som faststallts enligt Valios klimatprogram
och Science Based Targets initiative (SBTi).
Las mer pa valio.se.

Atria arbetar med att minska utslappen fran
den egna verksamheten och vardekedjan
genom langsiktiga klimatmal och konkreta
utslappsminskande atgarder. Arbetet om-
fattar bland annat atgarder for minskade
utslapp i vardekedjan, forbattrad energi-
effektivitet i anlaggningarna, utveckling av
férpackningar, identifiering och hantering
av vattenrelaterade risker samt insatser for
att minska svinn och beakta biologisk
mangfald i relevanta delar av verksamheten.
Las mer pa atria.se.



KYCKLING KORMA MED RAITA

.. _
=

TILLAGNING:

10P
1kg Lénneberga Kycklinglarfilé 2 msk Vitloksklyftor, hackade Stek kycklihglérfilé 6c_h |6k i smor.
stnrnlad, &2 12. AeIA 300g Lok, gul, hackad Tillsatt fond, gradde, créeme fraiche
11 Valio Laktosfri matgradde 3msk Tomatpuré och kokosmjolk.
2dl Valio Lalffosfrl creme fraiche  z ek Kycklingfond Latsjudaica 10 min.
e KOI,(OS”UO”( ; 7 2tsk  Soja Tillsatt dvriga ingredienser och It
50g  Valio Laktosfritt smor Salt & Peppar koka pa svag varme i ca 10-15|'min.
normalsaltat : )
2 i - ; Serveras med raita och ris.
250g Dagens Ratt Gront Broccoli-  RAITA:
buketter 5dl Valio Laktosfri matyoghurt  RAITA:
250 g Morot, slantad 809 Gurka, tarnad aB\l/ar‘r:i?:l asg?t'ggf:ede'enzerr och smaka
4tsk  Spiskummin 2tsk  Mynta, hackad PEPPaG

1st
2 tsk
2 msk

Chili, réd, hackad
Koriander, torkad
Ingefara, riven

Spiskummin
Koriander, torkad
Salt & Peppar




GRATINERAD KYCKLINGMIDDAGSKORV MED SENAP OCH SAMBAL OELEK

20 P TILLAGNING:

2kg Lithells Kycklingmiddags- 2dl Chilisas Varva kycklingmiddagskory, |6k och
korv 15% morot skivad 3msk Lithells Fond, mérk tomat i ett bleck.

S5st  Tomat, skivad 1msk Sambal oelek Blanda évriga ingredienser till en sas.

150g Lok, gul, skivad 300g Ost, riven Hall sasen 6ver korven och toppa

5dl  Valio Laktosfri matgradde Salt & Peppar med. % ] \ :

5dl  Valio Laktosfri smetana Gratinera i ugn 175 grader ca 20 min.

2dl Bostongurka

2 msk Skansk senap

Servera med potatismos ——
och grénsaker. \ u
A



APELSIN- & MOROTSSOPPA MED ROKT KYCKLING
10 P

TILLAGNING:

400 g Morot, slantad

400 g Potatis, tarna

100g Gul lok, hackad

2dl Dagens Ratt Gront Linser,

gréna
3dl Valio Laktosfri matgradde
1dl Valio Viola cream cheese
naturell

15 Vatten
4 msk Apelsinjuice, koncentrat
40g Valio smér normalsaltat

1-2 tsk
4 msk

5009

5009

Sambal oelek
Grénsaksfond

Salt & Peppar
Lithells Kycklingkott,
rokt, tarnat

Valio Laktosfri
matyoghurt

Bryn |6k, mordtter och potatis i smor.

Tillsatt vatten, gradde, fond, apelsinjui-
ce, sambal oelek samt linser.

Lat koka i cirka 20 min, tills morotter
och potatis ar mjuka.

Mixa soppan med farskost.
Smaka av med salt och peppar.

Servera med rokt kycklingkott
och matyoghurt.



KYCKLINGGRYTA MED ORTER OCH BACON
10P

TILLAGNING:

900 g Lonneberga Kycklinglarfilé 1-2 msk Kycklingfond

s'FrimIad, <4 1_2 g 1msk Oregano, torkad
100 g Lithells Kycklingbacon, 1msk Dragon, torkad

tarnat, SE : i
11 Valio Laktosfri matgradde il SJ(I)tn&SSnap
2dl  Valio Laktosfri creme fraiche 4 SRl

3dl Vatten Maizena

50g Valio smoér normalsaltat
1dl Matlagningsvin, vitt
150g Lok, gul, hackad

0,5dl Persilja, fryst

Bryn kyckling i smor.

Tillsatt kycklingbacon och I6k
och 13t frasa en stund tillsammans
med kycklingen.

Tillsatt dvriga ingredienser.
Koka i ca 10-15 min.

Smaka av med salt, peppar och

red till dnskad konsistens.

Servera med pasta och
tomatsallad.




CRISPY MAC AND CHEESE MED ROKT SKINKA

TIPS! Gar att byta mot kyckling
20 P

TILLAGNING:

500 g Lithells Skinka, rokt, tarnad
5dl Valio Koskenlaskija Ostcreme

11 Valio Laktosfri matgradde
11 Valio Laktosfri mellan-
mjolkdryck

1,2 kg Makaroner, kokta
300g Majskorn

2-3st  Vitloksklyftor, hackade
150 g Purjolok, strimlad
150 g Paprika, gul, tarnad

50g Jalapefio, inlagd, hackad
2 msk Grénsaksfond

Strobréd (panko)

Salt & Peppar

Koka pasta 2/3 av koktiden och kyl ner.

Bryn skinka, purjolok, vitlok,
paprika, jalapefio och majs i smor.
Tillsatt mejeriprodukter, fond och
kryddor.

Koka i ca 10 min och red om det
behovs.

Lagg pasta i bleck och hall dver
sasen. Toppa med strobrod.

Tillaga i ugn 175 grader
i ca20 min.




INDISK FARSBIFF MED KYCKLING OCH CITRONYOGHURT SAMT PICKLAD KAL

10 P TILLAGNING:
500g Lonneberga Kycklingfars CITRONYOGHURT: Blanda kycklingfars, linsfars, gradde
500 g Dagens Ratt Gront Linsfars, 5dl Valio Laktosfri och kryddor.

formbar, vegansk matyoghurt Forma 50 g biffar. Stek biffarna till
1dl Valio Laktosfri matgradde 0,5st  Citron, saft och zest en innertemperatur pa 72 grader.
1tsk  Spiskummin 2tsk Curry Servera med picklad kal och citron-
1tsk  Kardemumma 2tsk  Honung yoghurt i pitabrod.
Ttsk  Paprikapulver Salt & peppar CITRONYOGHURT:
Ttsk  Curry BIeKEAD LT Blanda alla ingredienser och smaka
2tsk  Sambal oelek 5009 Vitkal, spetskal, rédkal, oY Med saltoch peppar.

Salt & Peppar

strimlad
Tst Rodlok, skivad
1dl Attika
2dl Strosocker
3dl Vatten

PICKLAD KAL:

Blanda kal med rodIok.

Varm attika, socker och vatten
tills sockret har smalt.

Hall 6ver kalblandningen

och I3t svalna i kyl.
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CITRONYOGHURT

ORT- & VITLOKSCREME ‘

Recept sid 9

TOMATSALSA
Recept sid 15

Recept sid 18

CAESARDRESSING MATVETESALLAD MED FRANSK VINAG
10P TILLAGNING: 0P
3dl Lattmajonnas 35%, Blanda alla ingredienser 500g Matvete, kokt FRANSK

vegansk och smaka av med salt 200g Dagens Ratt Gront Bénmix ~ 2dl
6dl Valio Laktosfri graddfil och peppar. 200 g Valio Laktosfri salladsost, 1dl
2tsk Citron, juice tarnad 1dl
2 st Vitloksklyftor, hackade 70g RodIok, strimlad 2 msk
2tsk Sardellcreme 50g Ruccolasallad 1st
1tsk  Worcestershiresas 50g Babyspenat 10g
1dl Parmesanost, riven 100g Ridderheims sweety 109
2tsk Dijonsenap drop chili 2 msk

Salt & Peppar



MATVETESALLA
FRANSK VINAG

T

L- & GRASLOKS-
MOULADE

RETT DILL- & GRASLOKSREMOULADE

TILLAGNING: 0P TILLAGNING:
VINAGRETT: Blanda alla ingredienser 3dl Lattmajonnas 35%, Blanda alla ingredienser
Rapsolja och sla éver vinagrett. vegansk och smaka av med salt
Vitvinsvinager 4dl Valio Laktosfri och peppar.
Valio Laktosfri vispgradde creme fraiche
Dijonsenap 1st Lime, pressad
Vitldksklyfta, riven 250g Bostongurka
Graslok, hackad 1st Gul 16k, hackad
Persilja, hackad 20g  Graslok, hackad
Honung 20g Dill, hackad

Ttsk  Sambal oelek

Salt & Peppar

Salt & Peppar

n



KYCKLINGKOTTBULLAR | RODCURRYSAS

10P

TILLAGNING:

1kg Lithells Kycklingkottbullar 2 st Lime, juice

149, stekta 2 msk Grénsaksfond
T Valio Laktosfri matgradde  ggg g Wokgrénsaker, frysta
50g Valio smoér normalsaltat Salt & Peppar
5dl Kokosgradde 800 g Ris, kokt

5dl Vatten

4 msk Currypasta, réd

150 g L&k, gul, hackad

2-3 st Vitloksklyftor, hackade
2 msk Ingefara, hackad

12

Tillaga kycklingkéttbullar enligt
anvisning.

Fras currypasta med I6k och vitlok
i smor.

Tillsatt sedan mejeriprodukter, kokos-
gradde, vatten, lime och ingefara.

Lat sjuda i ca 10 minuter.

Avsluta med wokgroénsaker och red
av till 6nskad konsistens.

Servera kycklingkott- e
bullarna i sdsen med ris. m




KYCKLINGBERGARE MED POTATISMOS OCH GRADDSAS

10P

500 g Loénneberga Kycklingfars

500 g Dagens Ratt Gront Linsfars,

formbar, vegansk
1dl Valio Laktosfri vispgradde
0,5dl Dijonsenap
Ttsk  Sambal oelek
Ttsk Basilika, torkad
2dl Strébrod, panko
Salt & Peppar

POTATISMOS

2 kg Potatis

5dl Valio Laktosfri mellan-
mjolkdryck

Valio smér normalsaltat
Salt & peppar

100 g

GRADDSAS
5dl Valio Laktosfri vispgradde
5dl Valio Laktosfri mellan-
mjolkdryck
2dl Lithells Kottfond mork
2 msk Svartvinbarsgelé
Maizena
Salt & peppar

TILLAGNING:

Blanda kycklingfars, linsfars och
dijonsenap utblandad med gradde
samt kryddor.

Forma 50g biffar, panera i strobréod.

Stek biffarna till en innertemperatur
pa 72 grader.

POTATISMOS
Skala och koka potatis.

Varm mjodlk tillsammans med smor.

Mosa potatis och hall i mjolk-
blandningen. Smaka av med salt
och peppar.

GRADDSAS
Blanda gradde, mjolk, fond och gelé.
Koka upp, red av med maizena till

onskad konsistens och smaka av
med salt och peppar.

Servera med grona artor och
lingonsylt.




KORVGRYTA AFRICANA

10 P TILLAGNING:
1kg Lithells Kycklingmiddagskorv ~ 8dl  Vatten Bryn korv med 16k, paprika och curry.
m 15% morot strimlad 3 msk Kycklingfond e A /
T . Tillsatt 6vriga ingredienser.

200 g Purjolok, strimlad 3 msk Mango chutney ) .
200g Paprika, réd, strimlad e <ambal oclek Koka i 10-15min. Srpaka av med'salt,

> ; peppar och red till onskad konsistens.
200 g Paprika, gul, strimlad Salt & Peppar
1msk  Curry K (izdhg Koka matvete enligt instruktion pa

forpackningen.

4.dl Valio Laktosfri matgradde
4.dl Valio Laktosfri creme fraiche



CAJUNKYCKLING MED TOMATSALSACREME

20P TILLAGNING:
1,5kg Lonneberga Kycklingfars TOMATSALSACREME: Bryn kycklingfars, 16k och vitlok.
2kg  Potatis, skivad 4dl Gourmet Service Krydda med salt och peppar.
1kg  Sétpotatis, skivad Lattmajkonnas 35%, Blanda matgradde, ostcréme
3dl  Valio Koskenlaslija Ostcréme i - och kryddor.

; i % 4 dl Valio Laktosfri creme . x :
3dl Valio Laktosfri creme fraiche AR Varva kycklingfars, potatis och

i i 3 sotpotatis i bleck.
151 Valio Laktosfri matgradde 4 dl Gourmet Service Rékig ’ Io j .
250g Lok, gul, hackad tomatsalsa Sla éver graddblandningen.

Tmsk Timjan, torkad
2-3st  Vitloksklyftor, finhackade
2tsk Cayennepeppar
2 msk Paprikapulver, rokt
1msk Oregano, torkad
1msk Svartpeppar, malen
Salt

2st Lime, pressad
Salt & Peppar

Tillaga i ugn 160 grader i ca 1 timme.
Servera med sallad.

TOMATSALSACREME:

Blanda alla ingredienser och smaka
av med salt och peppar.

15



MEXICANSK CHILI

10P TILLAGNING:

500 g Dagens Ratt Gront Linsfars, 1st Chili, réd, farsk, hackad Fras linsfars, 10k, vitlok, paprika
formbar, vegansk 10g  Vitlék, hackad och chiliiolja.

500g Dagens Ratt Gront Bonmix 2msk Tomatpuré Tillsatt resterande ingredienser

2dl  Valio Laktosfri matgradde S el G R e o och lat koka i 20-25 min.

2dl  Valio Laktosfricreme fraiche 7 sk Oregano, torkad Smaka av med salt och peppar.

1dl Vatten Tmsk Spiskummin Servera med ris och creme fraiche.

500 g Tomater, krossade 3st  Paprikapulver, rokt

1dl Chilisas Salt & Peppar

100g Lok, gulldk, hackad 500 g Valio Laktosfri creme

100 g Paprika, gron, tarnad fraiche

509

Rapsolja




KYCKLINGKEBABGRATANG MED PASTA

20 P TILLAGNING:

T1kg  Gorans Kycklingkebab VIT KEBABSAS: Koka pasta 2/3 av koktiden och kyl ner.
1,51 Valio Laktosfri matgradde 2dl Gourmet Service Latt- Blanda matgradde, ostcréeme och
5dl  Valio Koskenlaskija Ostcréme majonnas 35%, vegansk  tomatsalsa.

5dl  Vatten 8dl  Valio Laktosfri graddfil Varva kycklingkebab, pasta och
1,5kg Pasta, penne, kokt 1st Vitldksklyfta, finhackad  grénsaker i bleck. Sla éver gradd-
200 g MK, rod el 12 tsk Salladskrydda b.Iandn.lngen och stré 0\./er riven ost..
200g Majs Tmsk Kebabkrydda Tillaga i ugn 175 grader i ca 15-20 min.

5dl Gourmet Service Rokig
Tomatsalsa

300 g Riven ost
Salt & Peppar
Feferoni

Servera med sallad, feferoni och
vit kebabsas.

VIT KEBABSAS
Blanda alla ingredienser till en sas.




GRON GULASCHSOPPA MED LINSFARS

10 P TILLAGNING:

500 g Dagens Ratt Gront Linsfars, Tmsk Spiskummin Fras linsfars, 10k, vitlok och paprika
formbar, vegansk 3tsk Paprikapulver iolja.

2dl  Valio Laktosfri matgradde Salt & Peppar Tillsatt dvriga ingredienser och I&t

2dl  Valio Laktosfri creme fraiche - . \/1rLoKSCREME:

151 Vatten 4dl  Gourmet Service Latt-

500 g Potatis, tarnad majonnas 35%, vegansk

500 g Tomater, krossade 4.dl  Valio Laktosfri creme fraiche
200 g Lok, gul, hackad 1msk Citron, juice

200 g Paprika, tarnad 1-2st  Vitloksklyftor, finhackade
50g Rapsolja 2 msk Persilja, hackad

2-3 st Vitloksklyftor, hackade 1msk Timjan, torkad

0,5dl Tomatpuré 1msk Oregano, torkad

2 msk Grénsaksfond Salt & Peppar

koka tills potatisen ar fardig.
Smaka av med salt och peppar.
Servera med ort- och vitlokscreme.
ORT & VITLOKSCREME:

Blanda alla ingredienser och smaka
av med salt och peppar.




PORK BRISKET MED UGNSROSTADE ROTFRUKTER OCH ROSEPEPPAR/APELSINSAS

10P TILLAGNING:
1kg Lithells Pork Brisket ROSEPEPPAR/APELSINSAS: Skiva och varm Pork brisket i med-
5dl Valio Laktosfri vispgradde foljande sky.
UGNSROSTADE ROTFRUKTER: . :
Tkg Potatis, Klyftad 5dl Va.|.I'O Laktosfri mellan- UGNSROSTADE ROTFRUKTER:
' mjolkdryck Skala och dela alla rotfrukter samt

500g Morot, stavar 24l
500 g Palsternacka, stavar
1st Rodlok, klyftor

Olja

Salt & peppar

2 msk Rosépeppar

1msk Dijonsenap
Salt & peppar
Maizena

Lithells Kottfond, mork
1st Lok, gul, finhackad

3msk Apelsinjuice, koncentrat

rodIok. Vand i olja. Lagg i bleck samt
smaka av med salt och peppar.

Ugnsrosta i 200 grader i ca 20 min.

ROSEPEPPAR/APELSINSAS:
Fras |6k och rosépeppar.

Tillsatt apelsinjuice, dijonsenap,
gradde, fond och mjolk.

Koka upp sasen och red av med
maizena till 6nskad konsistens.

19



PRODUKTLISTA

PRODUKTLISTOR

Har finns receptens alla produkter fran Atria och Valio. Besok atria.se eller valio.se for 6verblick
over hela sortimenten, eller kontakta din saljare (kontaktuppgifter finns pa baksidan).

VARU- FOR- KYLT/ MARTIN & MENIGO SVENSK
MARKE ART.NR PRODUKT PACKNING FRYST SERVERA FOODSERVICE CATER
Pork Brisket - benfritt
g&'ﬂw”/o 7130 revbensspijall med sky, @ 6xcalkg Kylt 492728 206273 7130
sous vide, Signature
b Kycklingmiddagskorv
Pithells 7222 L L o 2x25kg  Fryst 486670 408643 7222
L Kycklingmiddagskorv
Pithells 7223 T e 2x25kg  Fryst 487413 408644 7223
Pithell> so0oss s"‘tyeclft';r‘gkmbu"ar 149, o ﬁ 2x25kg  Fryst 314049 409999 800065
L Kycklingkoétt, rokt,
Pithells s0ss0  KYeKingt ﬁ 2x25kg  Fryst 108892 411781 810641
Pithell> g10642  skinka, rokt, tarnad SE (2] @ 2x25kg  Fryst 108895 471846 810642
W 810649  Kycklingbacon, tirnat, SE ﬁ 2x2,5kg  Fryst 108910 411836 7964
gﬁﬂwll/a 7964 Kéttfond mérk, 1 liter 6x1I Kylt 644658 100762 818483

Kycklingkebab, 1kg 3 x1kg Fryst 105625 414029 818483

fonneberga CYTOR¥A Kycklingfars, SE 0 2x22Kkg Fryst 122995 412394 820341

goo121  Kycklinglarfilé strimlad, 0 m 5@ le |kl 439632 214790 820121
DAGENS RATT

cal2mm
GRONT 1941 Broccolibuketter 0 2x25kg  Fryst 138792 707684 1941
DAGENS RATT . 0
| 1974 Linser, gréna 0 5x1kg Fryst 628537 400022 1974
DAGENS RATT] R
GRONT 1978 Bénmix 0 5x1kg Fryst 596379 713068 1978
DAGENS RATT o
GRéNT 6525 Linsfars, formbar, vegansk 5x1kg Fryst 451625 41141 6525
33505 Lattmajonnas 35%, vegansk 5 kg Kylt 463208 780186 33505
800129 Rékig Tomatsalsa 2,5 kg Kylt 362982 410140 800129
“IE'%?AESR 40818 Sweety drop chili 1,8kg 2 x1,8kg Kylt 416337 - 40818
GRATINERAD INDISK FARSBIFF
KYCKLINGMIDDAGS- APELSIN OCH KYCKLINGGRYTA CRISPY MAC AND MED KYCKLING OCH

KYCKLING KORMA KORV MED SENAP MOROTSOPPA MED MED ORTER OCH CHEESE MED ROKT CITRONYOGHURT SAMT BLANDADE TILLBEHOR,
MED RAITA OCH SAMBAL OELEK ROKT KYCKLING SKINKA PICKLAD KAL TOPPINGS OCH SASER




VARU- FOR- MARTIN & MENIGO SVENSK
MARKE ART.NR PRODUKT PACKNING SERVERA FOODSERVICE CATER
@ 1499 Valio Laktosfri vispgradde 38% T0x1L 228155 207347 1499
@ 1495 Valio Laktosfri matgradde 15% T0x1L 228031 207348 1495
@ 208621 Valio Laktosfri mellanmjélkdryck 1,5% 6x1L 536219 202272 208621
@ 220302 Valio smor normalsaltat 80% 10 x1kg 412759 213662 220302
@ 206123 Valio smor normalsaltat 80% 20x500g 654178 202255 206123
@ 206129 Valio Laktosfritt smér normalsaltat 80% 20x500g 282715 203734 206129
@ 209563 Valio Laktosfri matyoghurt 10% 1x2 kg 423210 778207 209563
@ 14204 Valio Laktosfri graddfil 10% 1x 2 kg 110572 737217 14204
@ 4134 Valio Laktosfri creme fraiche 28% 1x2kg 431353 780417 4134
@ 4108 Valio Laktosfri smetana 42% 1x2 kg 202044 201301 4108
@ 33767 Valio Laktosfri salladsost, tarnad 15% 1x2 kg 563049 799055 33767
@ 33814 Valio Viola cream cheese naturell 25% 1x1,5 kg 279281 204009 33814
@ 33945 Valio Koskenlaskija Ostcréeme 23% 1x2,5kg 337899 205824 33945

PORK BRISKET
MED UGNSROSTADE

KYCKLING- KYCKLINGBERGARE KYCKLING- ROTFRUKTER OCH
KOTTBULLARI MED POTATISMOS KORVGRYTA CAJUNKYCKLING MED  MEXICANSK KEBABGRATANG GRON GULASCH- ROSEPEPPAR/

RODCURRYSAS OCH GRADDSAS AFRICANA TOMATSALSACREME CHILI MED PASTA SOPPA MED LINSFARS ~APELSINSAS

£
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ATRIA

Forsaljningschef,
slutkund och saljkar
Jonas Kyré
jonas.kyro@atria.com
072-546 14 59

Key Account Manager
Malik Stavtorp
070-200 02 70
malik.stavtorp@valio.se

Key Account Manager
Maria Stebrant

070-973 72 50
maria.stebrant@valio.se

Forsaljningschef anbud

Wiveca Andreasson
wiveca.andreasson@atria.com
Tel 070-221 77 57

1. Region Nord

Mattias Stenlund

070-622 00 35
saljkonsultnorr@gmail.com

KAM anbud
Pernilla Andersson
pernilla.andersson@atria.com

- . Tel 070-294 69 40
2. Region Mitt

Anna-Lena Zachrisson-Soédergran
072-239 76 12
anna-lena.sodergran@valio.se

1. Vastra Gotaland,
Goteborg, Sédra Narke,
Vastergotland

Magnus Bruce
magnus.bruce@atria.com
Tel 070-514 62 42

3. Region Ost

Mattias Eriksson

070-303 35 69

mattias.eriksson@valio.se 2. Norrland
Jorgen Blomdahl

jorgen.blomdahl@atria.com

Tel 070-673 77 00

4, Region Vast
Kontakta KAM

5. Region Syd
Lena Frankoni
070-329 8172
lena.frankoni@valio.se

3. Svealand, Stockholm,
Norra Ostergétland
Mats Windahl
mats.windahl@atria.com

Anbud Tel 070-523 99 48

anbud@valio.se 4. Skane, Halland,

Kronoberg, Kalmar, Oland,
Smaland, Sédra Ostergétland
Anders Sjébeck
anders.sjobeck@atria.com

Tel 076-129 64 34

Ring/maila in order
08-725 54 44
order-se@valio.se

5. Privata kunder, sédra- och
mellan Sverige, Gotland
Conny Bostrom
conny.bostrom@atria.com
Tel 072-501 02 13

Anbud
anbud@atria.com

Ring/maila in order
010-482 3310
secustomerservice@atria.com

Valio Sverige AB '{.j' Atria Sverige AB
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